Der Spald schweil3t am Herd zusammen

Team von Phoenix Contact gewinnt die erste lippische Kocholympiade

Detmold. Viele Koche verder-
ben den Brei? Aber nein, bei der
ersten lippischen Kocholym-
piade standen am Samstag 28
Mitarbeiter lippischer Unter-
nehmen am Herd. Die sieben
Teams vereinten 19 Nationali-
taten und kochten um die Wet-
te. Eine Aktion, die der Arbeits-
kreis ,,Armin® organisiert hat,
mitdem Ziel, die Integrationin
den Betrieben zu fordern.

Hinter ,,Armin“ steckt eine
grofere Idee. Als Verantwor-
tungspartner fiir Lippe biin-
deln mittlerweile mehr als 100
Unternehmen ihr Engagement.
Gemeinsam mit der IHK Lippe
zu Detmold, der GILDE Wirt-
schaftsforderung und weiteren
Partnern initiieren sie Akti-
onen zum Thema ,,Bildung -
Beruf - Lebensqualitit®, um die
Zukunftsfahigkeit der Region
zu sichern. Die Projektgruppe
»Armin“ wiederum konzipiert
Projekte, die die Integration
von Mitarbeitern mit Migrati-
onshintergrund in den Betrie-
ben stérken.

Spaf$ stand im Felix-Fechen-
bach-Berufskolleg  deshalb
auch an erster Stelle. Morgens
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um 7.30 Uhr 6ffneten sich die
Turen der Schule an der Sa-
ganer Strafle. Die Teilnehmer
der Firmen Phoenix Contact,
Schwering & Hasse, Komet Me-
dical (Brasseler), Weidmiiller,
IHK, Hanning & Kahl und der
Lippischen Landes-Zeitung
mussten erstmal einen lan-
gen Tisch dekorieren, bevor es
in die den Kiichen im Neben-
gebdude ernst wurde. Musik,
lautes Lachen und dazwischen
die Juroren - aus verschiede-
nen Nationen-, die mit ihren
Bewertungsbogen an den Kii-
chenzeilen vorbeikamen, ei-

nen Blick auf das Chaosund die
dampfenden T6pfe warfen und
die Zwischennoten verteilten.

Jedes Team musste zu einer
festgelegten Zeit einen Vorspei-
senteller, ein Hauptgerichtund
ein Dessert fiir die Jury auf ei-
nem Teller anrichten. Unter der
Regie von Berufskolleg-Kii-
chenchef Jiirgen Rabe wurden
Prasentation und Geschmack
bewertet.

Und die Auswahl war be-
achtlich: Selbst gemachte Nu-
deln und frisch gebackenes
Brot, exotischer Safranreis —
extra aus dem Iran ,impor-
tiert” — eine Dessertcreme mit
Basilikum, Kochbananen, Ma-
rokkanisches Zitronenhihn-
chen, Chips und Salat mit Ka-
viar dekoriert waren nur einige
der Kostlichkeiten, die serviert
wurden.

Gekocht wurde aber auch
fiir das Publikum, das sich an
den Prasentationstischen der
Unternehmen bedienen durf-
te. Am Ende bekam die Mann-
schaft von Phoenix Contactden
grofiten Pokal, Komet Medical
der Firma Brasseler belegte den
zweiten Platz, und das Team
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von Schwering & Hasse wur-
de Dritter. Allerdings kiindig-
tensie gleich an ,,Néchstes Jahr
kochen wir euch platt.“ Die Ge-
legenheit werden sie wohl be-
kommen, denn die Organisa-
toren verbuchten die Premiere
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als vollen Erfolg und kiindig-
ten gleich an, die Aktion 2011
zu wiederholen. (sew)

Fotos und die Rezepte (ab Montag-
mittag) finden Sie unter www.lz-on-
line.de
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